¢ibaus Ddrenner

AMMTEGERNSEE




Das Frelhaus Brenner Ist zu Jeder Jahreszelt der Ideale Ort
fiir Individuelle Felern in kielnem Rahmen
oder auch fiir rauschende Feste, die man nie mehr vergessen wird.

Vorausschauend und mit viel Erfahrung
kiimmern wir uns, um die perfekte Organisation.

0b variantenreiches Fingerfood, das mehrgangige Menii oder Biiffets In aller Form
—unser elngespleltes Kiichenteam krelert von bodenstandig
bis raffinlert kulinarische Leckerbissen ganz nach lhrem Geschmack.
Unser Service sorgt aufmerksam fiir den relbungslosen Ablauf,
der dezent aus dem Hintergrund koordinlert wird.

Wir beraten Sle mit all unserer Erfahrung,
stimmen die Raumlichkelten und deren Gestaltung mit lhnen ab,
dekorieren mit Liebe zum Detall und schaffen so das elnzigartige Ambiente,
wie Sle es sich fiir diesen Tag wiinschen.
Selbstverstandlich organisieren wir gern auch alles drum herum,
wie z. B. Live-Muslk, Fotograf, Blumendekoration oder Shuttie-Service
— passend zum Anlass und nach Ihren Wiinschen.

Nutzen Sle unser Know-how, um lhre Gaste zu begelstern
und lhren ganz personlichen Festtag unbeschwert genleRen zu kbnnen.

Fiir elne personliche Beratung und eln Individuelles Angebot
stehen wir Ihnen jJederzelt gerne zur Verfiigung.




Es Ist nun schon 50 Jahre her, dass Christine und Jupp Brenner,
das ehemalige Berggasthaus Frelhaus hoch liber Bad Wiessee
iibernommen haben.

Uber die Jahre wurde das Frelhaus Brenner
ZU elnem Restaurant-Betrieb der Spltzenklasse,
bekannt durch selne beriihmten und lllustren Gaste.

Dochwoher kommt der Name Frelhaus elgentlich?

BAD 'WIEBEEE, !I arg| n!’!ﬂﬂ

Laut Jupp Brenner gibt es zwelerlel Versionen.
Zum elnen — und dabel handelt es sichum die
allgemeln bekannte Erklarung — bezleht sich der Name Frelhaus
darauf, dass es sich dabelum ein lehensfreles Anwesen
des Klosters Tegernsee handelte. Dleses war von Abgaben befrelt -
daher der Name.

Die zwelte Version griindet auf der wunderbaren Lage und vor
allem dem Imposanten Ausblick, den man vom Frelhaus
aus auf den Tegernsee hat. Dle frele Aussicht soll o UMD
somit die Namensgebung beelnflusst haben. e |

Wie dem auch sel: ik
Den elnmaligen Blick auf den See gibt’s auch heute = 0
noch und es steht Jedem ,.frel”, dlesen bel elnem guten Essen zu genleRen. L::&i
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Terrasse & Veranda




Hebert Beck Stube
mit Salettl

SEE / VERANDA

Stiiberl max. 20 Personen
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Informationen =

Um die Planung lhrer Veranstaltung zu unterstiitzen haben wir einen Teil
unserer Dienstleistungen fiir Sie zusammengestellt.

Fiir eine personliche Beratung und ein individuelles Angebot stehen wir lhnen
jederzeit gerne im Freihaus Brenner zur Verfiigung.
Bitte vereinbaren Sie hierfiir einen Termin mit uns.

Unsere Raumlichkeiten erkiart
Maximale Kapazitaten sind angefiihrt ohne Beriicksichtigung des bendtigten
Platzes fiir Musik und Tanzflache:

Wintergarten — max. 160 Personen
Restaurant - max. 75 Personen
Stiiberl — max. 20 Personen
Herbert Beck-Stube — max. 55 Personen
(mit Salettl zusammen max. 80 Pers.)
Salett] - max. 48 Personen

Raummieten
Raummiete Wintergarten — Auf- und Abbau 1.500,-
Raummiete Almhiitte — nur im Winter verfiigbar 1.500,-
(Heizung fiir Wintergarten [ Almhiitte nach Bedarf a 50,-/ 5td.)
Raummiete Herbert Beck & Salettl — Auf- und Abbau 750,-

Mitarbeiterkosten/ Nachtzuschlag im Haus
Servicemitarbeiter ab 24 Uhr nachts 50,- pro Mann / Stunde
Kiichenmitarbeiter ab 23 Uhr nachts 50,- pro Mann / Stunde

fiir Catering auRer Haus
Kiichenchef und Oberkellner 53,- pro Mann / Stunde + MwSt.
Koch, Servicekraft 46,- pro Mann / Stunde + MwSt.
Hausmeister 46,- pro Mann [ Stunde + MwSt.
Hilfskraft 38,- pro Mann / Stunde + MwSt.
Nachtzuschlag 22,- pro Mann / Stunde + MwSt.

Biihne
auf Anfrage

Tanzfléche
Tanzboden 7x4 m [ Kosten 250,-

Fiir den AuRenbereich
Olfackeln 418,-
Offene Feuerstelle a 50,-
Stehtische a 25.- fiir Innen- und AuBenbereich
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Informationen

Technik vom Freihaus
Beamer 30,-
Leinwand 20,-

LED Beleuchtung 180,-
Mikro mit Bose Box 100,-

Dekoration vom Freihaus
Kristallleuchter a 50,- im Wintergarten / Almhiitte
Hussen nur auf Anfrage im Wintergarten
Kissen creme a 2.- fiir den Wintergarten / Almhiitte
individuelle Dekoration nach Absprache und Aufwand

Papeterie vom Freihaus
Meniikarten und Namenskartchen vom Freihaus
Meniikarten Biittenpapier DIN A6 mit Einlegeblatt und Kordel a 3,-
Meniikarten mit Namenbeschriftung zusatzlicha 2,-
Namenskartchen a 2,- (handgeschrieben)
Gasteliste DIN A3 alphabetisch fiir Aushang 50,-
Tischnummer [ Aufsteller mit Wunschbezeichnung laminiert a 10,-

Sprechen Sie uns an!
Gerne organisieren wir fir Sie ein individuelles Rahmenprogramm:

vom Alphornblaser, GoaRlschnalzer, Trachtengruppe, Blasmusik, Zitherspieler
Aktivprogramm z. B. Bayrische Olympiade
Veranstaltungstechnik, D), Band, Fotografen
Taxiunternehmen, Busunternehmen
bis Kinderbetreuung...




Baguette mit Radieseriquark 3,50
Gebackene Weilwurstradl 3,50
Gebackene Schnitzelchen 4,50
Kleine Kalbfleischpflanzerl 4,50
Laugenbrot mit Obazda und roten Zwiebeln 3,50
Beef-Tatar auf getoastetem Roggenbrot 4,50
Roastbeef mit Remoulade 4,00
¥2 Butterbreze 2,50
Mini-Leberk&se 3,50
Pumpernickel mit Matjestatar 4,-
Bauernbrot mit Butter und frischem Schnittlauch 3,50
Schwarzbrot mit Speck-Meerrettichtatar 4,-
Schwarzbrot mit Tiroler Speck und frischem Kren 3,50
Vollkornbrot mit Rducherforellentatar 3,50
Gebeizter Lachs in Dill-5enf-Sauce auf Loffel serviert 5,-

Seafizel,

Friihlingsrollen 4,-
Garnelenspiel mit Gemiise 5,-
Kaltes Mangosappchen 4,-
Thunfischtatar auf Loffel serviert 5,-
Satespieke mit Lamm, Huhn oder Garneled,-

e/

e

Bruschetta mit Tomate
{auch mit Aubergine oder Paprika mdaglich) 3,50

Ciabatta mit Oliven-Frischkase 3,50
Grissini mit Parmaschinken 4,00
Minipizza 4,50
Melonenschiffchen mit Parmaschinken 3,50
Speck-Pflaume oder Speck-Datteln 3,50
Tomaten-Mozzarella-Spiechen 3,50

Weilkbrot mit Weichkdse
und schwarzem Oliven Piiree 3,50

Blatterteig-Kasestange 2,50
Brie mit Feigensenf 3,50

Geftlite Champignonkopfe mit Ratatouille 5,- 5= )
Lauch-Quiche 4,- e

Balik-Lachs-SpieRchen in Meerrettichgelee 8,-
Beeftatar mit Meerrettichmousse in Salzwaffel 7,-
Ganseleberpraline auf Cassis Gelee 10,-
Gebelzter Saibling mit Avocado in SalzwafTel 7,-
Thunfisch Sashimi 7,-

Spiefchen vom gegrillten Octopus 7,-

ROsti, gebeizter Lachs und Dill Senf 8.-




Bayrische Festtagssuppe

Knusprig gebratene Bauernente
Blaukraut, Kartoffelkndel

Bayrisch Creme
Beeren Coulls

ProPerson 49.-
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Gebratene Rlesengarnelen
Tomaten-Basllikumrisotto

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
Senfschaum, Vichy Karotten, Kartoffelstampf

Schokoladenkuchen mit fliisslgem Kern
halbgeschlagene Sahne, Tonkabohnen-Els

Pro Person 54,-
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Octopuscarpacclo
Kapernvinalgrette

Kalbskarree am Stiick gebraten
Pfefferjus. mediterranes Gemiise,
Rosmarinkartoffeln

Itallenlische Dessertvarlation
Tiramisu, Panna cotta, hausgemachte Elscreme

Pro Person 73.-

Senf-Dillsauce, felner Salat, Relberdatschl

Geschmorte Ochsenbacken
Wurzelgemiise, cremige Polenta

Topfenknodel
Zwetschgenkompott, Vanllleels

Pro Person 55,-

Wmé/

Lauwarmes Jakobsmuschelcarpaccio
Karotten-Ingwerpiiree, Rucola

Gegrilites welBes Hellbuttfllet
TerlyakisoRe, griines Gemiise, Basmatirels

Créme briilée, Mangoragout G}
oder Mango-Passlonsfrucht- Ragout/ Salat =

Pro Person 65.-

Tegernseer Salblingsfllet. Sauerrahm, Gurke

Tomatenschaumsiippchen
Krauter-Rlcottacrostinl

Bayrisches Jungbullenfilet - Im Ganzen gebraten —
Sauce Bernalse, glaclertes Gemiise, Kartoffelgratin

Mascarponecreme
marinlerte Pfirsiche (Salsonabhangig)
oder Beerenragout

ProPerson 75.-




Fricefongs=1feni 7
Spargelschaumsiippchen

Wolfsbarschfllet
- auf der Haut gebraten -
Kréuterrisotto, gebratener Fenchel

Panna Cotta
Erdbeer-Waldmelstersalat

Pro Person 58.-

Vrabiogp-/V frus 9

Marinlerter Spargelsalat
gehacktes El, Tomate, Krduter

Frithlingskrauterschaumsuppe
Tomatenfocaccla

Rosa gebratenes Kalbsfllet
Friihlingsgemiise, Morchelrahm, Schupfnudein

Gratinlerte Rhabarberlasagne
marinlerte Erdbeeren

ProPerson 77.-
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Burrata

bunter Tomatensalat. Baslllkum

Rosa gebratenes Lammkarre
griine Bohnen, Kartoffelkrapfen

Joghurt- Mascarpone Els
marinierte Beeren

Pro Person 66.-

Friihlingssalat
Antlpastl Gemiise, Rohkost, Kresse, El
Balsamico. Ollvendl

Rosa gebratene Miichlammkeule

Thymlanjus. Junger Blattspinat, Kartoffelgratin

Cheesecake Tortchen
Beerencoulls, frische Beeren

Pro Person 65,-
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Antlpastl Gemiise
-mediterraner Gemiisesalat-
Medalllons vom Kalbsfllet
Sautlerte Pfifferlinge, Krauter-Fettuccine

Topfenmousse mit Aprikosenrdster

Pro Person 68.-

Sommerlicher Salatteller wsi

Lt i)

gebratene Hi:sangameien nifﬁy n_f
Gemiisecurry

Asla Gemiise, Malsh@hnchenbrust

Melonensalat mit ZItronenverbene
Zltronensorbet

Pro Person 52.-



/! ft--a/t;i.-/i’ﬂ#‘f% %374’

%Zwﬁ;{f/%ﬂm 1%

Kiirblsschaumsuppe
Schwarzbrotcroiitons, Kerndl

Geschmorte Hirschkeule
WacholderrahmsoRe, winterliches Gemiise
Spatzle
Mousse au Chocolat
Rum-Zwetschgen

Pro Person 47.-
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Wildterrine
Orangenmarmelade, Brioche
Sorbet
(Zitrone, Mango-Passlon, Cassls)

Supréme vom Schwarzfederhuhn
-Winzerin Art™
Champagnerkraut, Sahnepiiree

Gratinierte Mangolasagne
Granatapfelsorbet

Pro Person 69.-

7,73/ - jw, wgeren, [Vieaa s

Wir haben fiir Sie mit unseren Meniivorschlage

eine kleine Auswahl — auch saisonal -
an Moglichkeiten zusammengestelit.

Gerne richten wir uns auch nach
lhren speziellen Wiinschen.

Preisénderungen sind vorbehalten,
die Tagespreise variieren je nach Saison.

Maronensiippchen
Birne, schwarzer Triiffel

Sorbet
(Zltrone, Mango-Passlon, Cassls)
Medalllons vom Hirschriicken
Grostl von Rosenkohl und Pllzen, Schupfnudeln

Nuss-Nougat Parfalt. Gewiirzorangen

Pro Person 67.-
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Junger Feldsalat
Speck. Croiitons
Stelnplizconsommeé
Krauterravioll
Rosa gebratener Rehriicken
Prelselbeersauce, gerdstete Plize
Sellerlepiiree. Mandelbalichen

Buttermlichmousse. Portwelnfelgen

Pro Person 69,-




aus unser Patisserie
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Seeblick
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Unsere Feriensuite SEEBLICK (55 gm, fiir 2 Erwachsene)
befindet sich im Dachgeschoss des Restaurants Freihaus Brenner
und bietet Ihnen einen wunderschdnen Blick iiber den Tegernsee.

Ausstattung: kombinierter Wohn- und Schlafraum mit Doppelbett,
B Sofa und Eckbank mit Esstisch, Gastebett im Vorraum,
wle Bad mit Dusche inkl. Handtiichern / Bademantel, Haartrockner, separates WC,
] Balkon mit wunderschonem Blick auf den Tegernsee,
Flachbild-TV, kostenfreies WLAN, Kaffee-Maschine
Wasserkocher, Kithlschrank mit kostenfreien alkoholfreien Getranken,
frisches Obst, Zimmersafe.

Im Zimmerpreis ist Friihstiick inklusive.

Preis gilt fiir 2 Personen, zzgl. Kurtaxe 3,- Euro pro Erwachsener




Halifepeleny

Rund4m den See

Tegernsee

Hotel Leeberghof
Tel.+49 802218 80 90
www.leeberghof.de

Seehotel Luitpold
Tel. +49802218 77970
www._seehotel-luitpold.de

Das Tegernsee
Tel. +49 802218 20
www.dastegernsee.de

Hotel Garni Der Westerhof
Tel. +49 802218 89 88
www.derwesterhof.de

Rottach-Egern
Gdstehaus Haltmair a.See
Tel. +49 8022 2750
www_haltmair.de

Hotel Bachmair Weissach
Tel.+49 8022 2780
www_bachmair-weissach.com

Seehotel Uberfahrt
Tel. +49 8022 66 90
www_seehotel-ueberfahrt.com

Park-Hotel Egerner Hofe
Tel. +49 8022 66 60
www.egerner-hoefe.de

Holzer Ferienwohnungen
Tel. +498022 27750
www_holzer-am-tegernsee.de

Hotel Maier zum Kirschner
Tel. +49 802267110
www_hotel-maier-kirschner.de

Seehotel Waltershof
Tel.+49 80222770
www . waltershof.de

Mehr Hotels und Awskunit:
Touristinformation Bad Wiessee
Tel: +48 8022 82 73 30 und www.tegemsee.com

Bad Wiessee

Landhaus am Stein
Tel.+49 802298 470
www.landhausamstein.de

Landhaus Christl am See
Tel.+4980221880890
www_landhauschristl.de

Hotel Villa Lago
Tel. +49 802218 8160
www.villa-lago-tegernsee.de

Hotel Quellenhof
Tel. +49 802286220
www.quellenhof-tegernsee.de

Landhaus Marinella
Tel. +49 8022 859999
www_landhaus-marinella.de

Hotel am Sonnenbichl
Tel.+49802298730
www_amsonnenbichl.de

Hotel Bussi Baby
Tel.+4980228670
www.bussibaby.com

Landhaus St. Georg
Tel.+49802266 26100
www.stgeorg.net

Hotel Alpensonne
Tel. +49 8022 187 8770
www. www_hotel-alpensonne-
tegernsee.de

Hotel Terrassenhof
Tel.+49 8022 86 30
www.terrassenhof.de

Landhaus Wilhelmy
Tel.+49 802298680
www.romantik-hotel.de

Hotel Rex
Tel.+49 802286200
www_hotel-rex.de




Stornobedingungen

1. Sofern zwischen dem Restaurant und dem Kunden ein Termin zum
kostenfreien Ricktritt vom Vertrag schriftlich vereinbart wurde, kann der
Kunde bis dahin vom Vertrag zuriicktreten, ohne Zahlungsanspriiche des
Restaurants auszulosen.

Das Riicktrittsrecht des Kunden erlischt, wenn er nicht bis
Zum vereinbarten Termin sein Recht zum Riicktritt schriftlich
gegeniiber dem Restaurant ausiibt.

2.Tritt der Kunde zwischen dem vereinbarten Termin zur kostenlosen
Stornierung und dem 4ten Monat vor dem Veranstaltungsbeginn zuriick,
so sind in jedem Fall die vereinbarte Raummiete aus dem Vertrag sowie bei
Dritten veranlasste Leistungen auch dann zu zahlen, wenn der Kunde
vertragliche Leistungen nicht in Anspruch nimmt. Bei Buchung von R3umen
mit keiner Raummiete wird ein Betrag von € 400,- angerechnet.

3.Tritt der Kunde erst zwischen dem 3ten und 2ten Monat vor dem
Veranstaltungsbeginn zuriick, ist das Freihaus Brenner berechtigt zuziiglich
Zum vereinbarten Mietpreis 35 % des entgangenen Speisenumsatzes in Sea =
Rechnung zu stellen, bei jedem spateren Riicktritt 70 % des Speisenumsatzes. < 77

4.Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel:
Meniipreis Veranstaltung X Teilnehmerzahl.

e
5.War fiir das Menii noch kein Preis vereinbart oder kein Menii ausgewahlt, =y
wird ein Betrag von € 60,- zugrunde gelegt.

Vielen Dank fiir Ihr Verstandnisl!
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fur lhre Veranstaltung im Freihaus
Brenner

1. Bankettvertrag
Das Freihaus Brenner fasst alle besprochenen Punkte in Form einer
Auftragsbestatigung zusammen. Wir bitten Sie, diese unterschrieben an das
Freihaus Brenner zurlickzusenden. Diese Auftragsbestétigung ist flr beide
Seiten bindend.

2. Mitbringen von Speisen & Getranken
Wir bitten um Verstandnis, dass das Mitbringen von Speisen & Getranken nur
nach Absprache mit dem Freihaus Brenner erlaubt ist. (Tellergeld/ Korkgeld)

3. Menii/ Ala carte
-Meniis bieten wir Ihnen gerne ab einer Personenzahl von 20 Personen an
-A la carte kénnen Sie gerne bis maximal 20 Personen speisen

4. Speisenauswahl und -anzahl
Damit wir [hnen die Speisen in bester Qualitat zubereiten kdnnen, bitten wir
Sie, uns lhre Auswahl und die genaue Anzahl der Gaste, welche als
Abrechnungsgrundlage dient, spatestens 7 Tage
vor Veranstaltungsbeginn verbindlich mitzuteilen.
Wir mbchten Sie bitten, fur alle Gaste nur

je eine Vorspeise und ein Dessert auszusuchen.

Bei den Hauptspeisen bieten wir lhnen gerne an,
sich fiir zwei verschiedene Varianten zu entscheiden und uns vorab die
Menge der gewlinschten Hauptgange zu melden.

Am Tag der Veranstaltung kann der Gast
nicht mehr a la minute umbestellen.

. 5. Speisen- und Personenanderungen
; olite die uns spatestens 2 Wochen vor der Veranstaltung vorliegende
i/ bindliche Gastezahl um mehr als 10% von der urspriinglich vereinbarten
Personenanzahl abweichen, so fallen Stornogebilihren an, wenn sich die
Personenanzahl verringert.
Wir bitten um Verstédndnis, dass auch bestellte und am Veranstaltungstag
J nicht abgenommene Speisen von uns in Rechnung gestellt werden.
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6. Zusatzliche Leistungen / Sonderwiinsche :
Zusatzliche Leistungen wie Aufbaukosten, Blumen, zusatzliche Tischwasci$
Kerzenleuchter und Hausmeisterstunden usw. werden extra berechnet. <

7. Rauchen
Alle Veranstaltungen sind grundséatzlich Nichtraucherveranstaltungen.

8. Ansprachen und Reden
Bei Veranstaltungen miissen Ansprachen bzw. Auffiihrungen in Form eines
Ablaufplanes zeitlich mdglichst genau festgelegt sein. Dieser sollte uns 14
Tage vor der Veranstaltung schriftlich vorliegen.

9. Dekoration
Bei Spielen und Darbietungen lhrer Géste beachten Sie bitte, dass aufgrund
unserer Raumlichkeiten jeglicher Gebrauch von offenen Flissigkeiten
(Wasser 0.a.) offenes Feuer (Wunderkerzen, Tischfeuerwerke, Teelichter
ohne Glas, Stumpenkerzen ohne Glasuntersetzer) und Streumaterial
(Blutenblatter, Konfetti, Reis 0.a.) nicht erlaubt sind. Etwaige Schéden die
dadurch entstehen gehen zu Ihren Lasten.

10. Feuerwerk
Das Freihaus verzichtet in Zukunft auf Feuerwerke. Damit tun wir was Gutes
fur den Natur-, Tier- und den Umweltschutz. Bitte helfen auch Sie mit und
steigen Sie um, auf Lichter-Lasershow’ s. Wir haben tolle Anbieter fiir Sie -
fragen Sie uns einfach.

11. Tischplan =
Dieser wird individuell zusammen mit dem Veranstalter erstellt und ist nach
Unterschrift fiir beide Seiten bindend.

12. Anderungen
Absprachen, egal ob miindlich oder schriftlich,
bediirfen der schriftlichen Bestatigung.

13. Haftung &){5
Flir Beschadigungen haftet der Veranstalter.

14. Larmschutz

Ab Mitternacht miissen aus Larmschutzgrinden Fenster und Tlren
eschlossen sein. Es darf keine Musik ab 22.00 Uhr mehr auf der Terrasse
abgespielt werden.
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15. Preise

nach Saison. ‘

Bitte haben Sie daflir Verstandnis, dass wir fiir unsere Mitarbeiter im
service (Aufraumarbeiten) ab 1 Uhr nachts, und fiir unsere Mitarbeiter in der
Kiiche ab 23 Uhr (falls bendtigt) pro Person und Stunde 50,- berechnen.

16. Bankettmappenanderung
Wir weisen Sie darauf hin, dass unsere Bankettmappe standig aktualisiert
wird und Anderungen nicht ausgeschlossen sind.

Mit dem Erscheinen dieser Bankettmappe sind alle bisherigen
Menlvorschlage & Preise ungultig.




Bel Riickfragen stehen wir [hnen sehr gerne unter
der Telefonnummer 08022/ 86 56 0
oder per
E-Mall unter Info@frelhaus-brenner.de zur Verfiigung.



