
 

 

Vorspeisen 
 

Octopuscarpaccio 
Mango, Wakame, Sesam 

23,-  
 

Salat von Königskrabben-Beinfleisch 
Gemüse, Cocktailmayonnaise 

26,- 
 

_________________________________________ 
 

Zwischengerichte 
 

Grüne Erbsensuppe  
mit Hummer 

13,- 
 

Rote Beete-Risotto  
gebackener Kalbskopf, Kren   

16,- 
 

_______________________________________ 
 

Hauptgänge 
 

Kartoffelgnocchi  
Brokkoli, Kürbis, Salbeibutter  

22,- 
mit Garnelen 37,- 

 

Geschmortes Rindergulasch  
Blumenkohl, Semmelknödel  

28,-  
 

Geschmorte Hirschkeule  
Wacholderrahmsoße, Rosenkohl, Spätzle  

33,-  
 

Wiener Schnitzel 
Bratkartoffeln, Endiviensalat  

34,-  
 

Auf der Haut gebratenes Skreifilet (Winterkabeljau)  
Schwarzwurzel, Risoleekartoffeln 

35,- 
 

 
 

* Informationen über enthaltene Allergene erhalten Sie von unserem Serviceteam* 



 
 

Freihaus -Klassiker 
 

Vorspeisen 
 

Rinderkraftbrühe  
mit Einlage  

10,- 
 

Blutwurstgröstl 
Apfel, Sellerie 

17,- 
 

Beef Tatar 
Dijonsenfmayonnaise, Toast  

21,- 
 

Hauptgänge 
 

Ofenfrischer Schweinebraten 
Weißbiersauce, Kartoffelknödel, Speck - Krautsalat 

19,- 
 

Knusprige gebratene niederbayrische Bauernente 
Blaukraut, Kartoffelknödel  

35,- 
 

Bayerisches Jungbullenfilet vom Grill 
- auf Stein serviert - 

Kartoffeldipper, Kräuterquark 
49,- 

 

Fangfrischer Saibling  
- blau oder gebraten -  

aus der Fischzucht Wildbad Kreuth 
zerlassene Butter, Zitrone, Petersilienkartoffeln 

29,-  
 

Gebratene Nordsee - Seezunge  
zerlassene Butter, Petersilienkartoffeln, Zitrone 

48,- 
_________________________________________ 

 

Dessert  
 

Karamellisierter Kaiserschmarr’n 
Vanilleeis, Apfelmus 

17,- 


